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CEBREROS
GRANITO = ARENA
100% CHASSELAS DORE

CAMPO
Agricultura: Orgédnica.

Suelo: Granito muy

descompuesto, arenoso.

Variedades:100% Chasselas

Parajes: Navalrey y La

Hinojosa.

BODEGA

Vendimia: 17-20 Agosto
20109.

100 % despalillado.
Fermentacion en INOX.
Bazuqueos diarios.
Crianza: 6 meses trabajo Lias finas.
Produccién: 400 botellas.

ANALITICA

pH: 3,60 Acidez Total: 5,30 gr/l
Sulfuroso Total: 26 mg/1
Volatil: 0,57 gr/l
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VINADOR
Email: orlyvinhador@gmail.com

Tfno: 680 195 271

VINO
BLANCO
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VINADOR

Vino de paisaje
Embotellado en la propiedad por RE 8757/AV
Vino de Espana - Contiene sulfitos
@% Vol

Vimo de paisaje

2019 fue una anada tremendamente dificil para la uva
blanca en la zona de Cebreros, tanto la Albillo Real
como para la Chasselas. Las condiciones climatolégicas
fueron terrorificas, tanto en primavera como en verano,
y la planta sufrié en demasia, buscando exclusivamente
su propia supervivencia.

La primavera fue seca como no recordaba en los Gltimos
veinte anos; agua vital para la floraciéon, no llegd, y a
ello debemos sumar una helada tardia que nos empezé6 a
vislumbrar una afnada de escasa produccién. Sequedad
extrema y tormentas en el inicio de junio, granizo
incluido, nos derivé en un cuajado muy muy pobre.

El mes de julio nos regalé una canicula tan elevada,
unida a vientos desérticos, ardientes, que hizo que la
uva daba la sensacién de achicharrarse en vez de
madurar.

El resultado es un Chass! maduro, pues decidimos llegar
hasta el final en su maduracién fendlica, sacrificando la
mineralidad de otras anadas en post de un vino de
mayor cuerpo, mas graso, fotografia del ano vivido.

Sin duda esta afiada 2019, donde el trabajo en la mesa
de selecci6én fue tremendamente meticuloso, lo que
nos llevé a un escasisimo rendimiento, es la de mayor
grado de cuantas hemos elaborado, el que més tiende
hacia orange wine, pese a que la maceracién con
limitamos al fermentacién

pieles la peridodo de

alcohélica, 17 dias, y el que despierta mayores



